Goudse doet prestigieuze
horecastage in Zwolle

GOUDA - Vaste klanten van
cetwinkel Betty Blue op de
Blauwstraat in Gouda krijgen
een vervelende week. Van 17
tol en met 21 augustus is de
raak namelijk zesloten.
“Maar na die week gaan re
daar alleen maar van profite-
ren™, troost eigenaresse Jolan-
da van Dongen (33) haar Klan-
ten, “lk ga namelijk stage
lopen bij cen prestigicus
restaurant in Zwolle, waar ik
me verder hoop te ontwikke-
len, zodat ik nog variabeler en
lekKerder voor jullie kan ko=
ken,™
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Ruim vier @ar geleden nam Jo-
landa cerwinkel Berry Blee over
en maakic e clke avond eten
Klaar voor mensen die niet willen
of kunnen koken. “Elke dag ver-
gn ik weer cen nieuw gerechr™,
vertelt ze, “zodat dagelijkse klan-
ten varibel kunnen eten. Daar-
om sta 1k open voor nieuwe idee-
én. Tk heb alupd veel gecxpeni-
menteerd wit kookbocken, maar
op een gegeven moment wilde ik
hulp by het leren. Daarom ben ik
een kokopleiding goan  volgen,
die ik heb afgerond, en ben ik big
remschillende restaurants stage
gaan lopen.”™

Vanaf 17 augustus gaat Jolanda
weer een week stage lopen. Dit
keer in dwolle by het presngien-
e restaurant De Librje, “Tk
daar een keer e lunchen en vioeg
of ik een kifkie mocht nemen in
de keuken. Ik was nicuwsgcng
hoe professtonee] de koks daar
functoneren. In de keuken heb
ik een pezellip praatie gemaakt
met een kok. Het viel me meteen
op dat er ecn leuke sfeer hing. Tk
vertelde over mijn eetwinks] en

hoe gek tk op koken ben. Op een
gegeven moment vioeg de kok of
ik het leuk zou vinden om stage
baj Dee Librije te komen lopen, By
thuiskomst heb ik meteen ecen
solliciatiehret gestuurd, wiann
ix mijn enthousizsme Liet mer-
ken.

Twee dagen later kwam het be-
nichi dat 1k mochr h-m»n Ik heb
er ontzettend veel zin m en vind
hvet erg spannend. De Librje is

Con dre SUEmeEn restiurant en
daar AM er maar nwed van in
Nederland. Voor mij dus bifpon-
der leerzaam. Dt i een kans om
me nog verder te ontwikkelen. Tk

bijvoorbeeld een heleboel

i m—

vis- en groenteproducten nog
niet.” Jolanda verheugr #ich er
vooral op om in reanwerband e
werken: “In Bemy BHlue sta ik
meestal in mijn centje e koken,
daarom is het leuk om straks met
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meer mensen in de keuken te
stazn, En ik hoop namurlijk dar
mijn klanten straks gaan proeven
dat 1% wat heb bijgeleerd. Daar
doe ik het uviteindelifk wel alle-
maal voor!”




